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Betteraves rapées Eﬁic_‘j Velouté potimarron B |Radis 24 <% |Friand au fromage £ |Pizza forestiére ,,;'T’;
du Pom"?es de terre L |Riz Endives au jambon L [Sauté d'agneau L |Omelette au fromage
03/02 grenailles
au |Steak haché Poisson au four #k |Haricots beurre $ |Jardiniere de Iégumes EE Semoule
i Yaourt EE Fruits Eﬁi fj Flan patissier ,,,Z'T; Crépes au sucre i’% Fromage EE
Fruit A Fruit EB ‘2:5
Céleri rémoulade Duo de carottes EE "5 Assiette de charcuterie Salade haricots verts * qcreirglﬂ)(iagnons ala 3-”{’5
du |Escalopes devolaille L [CEuf mollet florentine Poisson meuniére ¢ |Steak de beeuf ,W Flageolets Eﬁ
e Pommes de terre vapen@ Epinards & la créme ﬁ‘: Salsifis persillade % |Beurre maitre d'hotel - Saucisse L
au
il Compote de fruits Eﬁi Riz au lait ,,;'T’; Créme dessert chocolat |pgtatges & [Fromage a5 ';
Biscuit Fruits P &
Macédoine de légumes Potage aux vermicelles Salade de crudités m Radis noir EB % |Quiche _—
du [Poisson meuniére B Merguez L |Risotto de légumes ,,ﬂ'T; Steak haché %EE}‘ Escalope de volaille L
17a/:2 Torsades L |Frites 2 [Fruit EB % |Purée de carottes Eﬁ Haricots beurre 2%
21/02 |Fryit EE é Beignet aux pommes ¢]§§ Fromage EB f% Yaourt nature TF|Liégeois de fruit
Terrine de poisson * Taboulé aux légumes EB Jambon alarusse ,.-.?T:u CEuf mayonnaise s | |Bouillon de légumes EE!
du [Moules mariniéeres * ,ETZ Tarte fromagere ,,;T’; Chipolatas L [Roti de porc L IT_’;
24;/:2 Frites ﬁ# Blé EB Carottes ala créme Eﬂ Brocolis ,’3?.5 Spaghettis ala bologn %E#
e Fromage blanc Eﬂ k’t Fruit P & Fromage 48] 'if’t Yaourt nature ¥ |[Fondant chocolat ,,.,?T:n

Agriculture bio EE

Produits locaux

Surgelés ?‘.5[45

,;5 f:, Bénéficie de l'aide de l'Union Européenne dans le cadre du programme "Lait et Fruits a l'école"
" Les assaisonnements et sauces sont proposés en complément des aliments

Fabriqués a partir de produits bruts

" Fait

Les menus sont donnés a titre indicatif, sous réserve de modifications d'approvisionnement

maison

Menu végétarien



